Przepis na
kruche ciasteczka

. Kostka (170-200 g) masta
. 400-450 g maki (pszenna,
orkiszowa, zytnia itp.)

. 150 g cukru pudru
. szczypta soli
. cynamon lub inne dodatki

wedle uznania
Sposoéb przygotowania

Zmiksowac jajko z cukrem pudrem, doda¢ masto,
szczypte soli i wymieszac skfadniki. Dodac przesia-
ng make i cynamon, ugniata¢ lub miksowa¢ do pota-
czenia catosci. Wstawi¢ ciasto na ok. 15 min. do
lodéwki. Na stolnice wysypa¢ make i rozwatkowac
ciasto gtadkim watkiem, nastepnie posypa¢ maka,
aby unikng¢ przyklejania sie ciasta do watka. Wal-
kiem z wzorem odcisng¢ wzorki rolujgc watkiem po
ciescie, najlepiej dociskajgc oburgcz korpus watka.
WycigC ciasteczka foremka, potozy¢ na blaszce z
papierem do pieczenia i wstawia¢ do dobrze nagrza-
nego piekarnika na 180°C, na goérng potke. Ciastecz-
ka piec okoto 5 - 7 minut do lekkiego zarumienienia.

Wskazowki na idealne
ciasteczka

Zeby wzor byt wyrazny, nie dodawaj proszku do
pieczenia, a ciasto rozwatkuj na ok 3 mm. Po upie-
czeniu, ciasteczka przechowuj w ceramicnym lub
drewnianym pudetku. Watka nie nalezy my¢ w zmy-
warce. Make ze szczelin watka wymie¢ pedzelkiem
badz szczoteczkg. W razie potrzeby umyj watek
cieptg wodg, nastepnie osusz go recznikiem, na
koniec posmaruj olejem. Wzory Swietnie wygladajg
tez na ciasteczkach Springerle.

Smacznego!
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Przepis na
kruche ciasteczka

. Kostka (170-200 g) masta
. 400-450 g maki (pszenna,
orkiszowa, zytnia itp.)

. 150 g cukru pudru
. szczypta soli
. cynamon lub inne dodatki

wedle uznania
Sposoéb przygotowania

Zmiksowac jajko z cukrem pudrem, doda¢ masto,
szczypte soli i wymieszac skfadniki. Dodac przesia-
ng make i cynamon, ugniata¢ lub miksowaé¢ do pota-
czenia catosci. Wstawi¢ ciasto na ok. 15 min. do
lodéwki. Na stolnice wysypa¢ make i rozwatkowac
ciasto gtadkim watkiem, nastepnie posypa¢ maka,
aby unikng¢ przyklejania sie ciasta do stempla. Odci-
sng¢ wzorek mocno dociskajgc stempel. Wycigé
ciasteczka foremka, potozy¢ na blaszce z papierem
do pieczenia i wstawia¢é do dobrze nagrzanego
piekarnika na 180°C, na goérng podtke. Ciasteczka
piec okoto 5 - 7 minut do lekkiego zarumienienia.

Wskazowki na idealne
ciasteczka

Zeby wzor byt wyrazny, nie dodawaj proszku do
pieczenia, a ciasto rozwatkuj na ok 3 mm. Po upie-
czeniu, ciasteczka najlepiej przechowuj w ceramic-
nym lub drewnianym pudetku. Stempla nie nalezy
my¢ w zmywarce. Mgke ze szczelin wymie¢ pedzel-
kiem badz szczoteczkg. W razie potrzeby umyj stem-
pel cieptg wodg,nastepnie osusz go recznikiem, na
koniec posmaruj olejem. Wzory Swietnie wygladaja
tez na ciasteczkach Springerle.

Smacznego!
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