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MARKIZY Z KREMEM CZEKOLADOWYM

Markizy z kremem czekoladowym
Sktadniki:

430 g maki pszennej
150 g cukru pudru
200 g masta, zimnego
1 jajko

1 strgk wanilii

krem czekoladowy

Strgk wanilii przekroi¢ wzdtuz na pét i wyskrobaé nasionka.

W misce wymieszac nasionka wanilii i cukier. Mgke przesiac
na stolnice, masto pokroi¢ na drobne kawatki, po srodku uformowac

wgtebienie, wbi¢ do niego jajko i posypac cukrem z wanilig.
Ugniatac ciasto do potgczenia sie sktadnikdéw (ciasto mozna réwniez
wyrobi¢ w malakserze). Ciasto uformowac w kule, owing¢ folig
spozywczg, wtozy¢ do lodowki na okoto 60 minut. Wyjgc z lodowki
i rozwatkowac na grubos$¢ okoto 3 — 4 mm, podsypujgc lekko magka.
Rozwatkowane ciasto posypa¢ makg i odbi¢ wzér z watka Folkroll.
Wycig¢ foremkg ciasteczka. Przektada¢ na blache wytozong

papierem do pieczenia, w niewielkich odstepach.

Piec w temperaturze 180°C przez okoto 7 — 10 min lub
do zarumnienia sie ciastek. Studzi¢ na kratce.
Ciasteczka przetozy¢ kremem czekoladowym tworzgc markizy.

Smacznego :-)
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